
学校法人新渡戸文化学園*1（東京都中野区、理事長 平岩国泰）は、中野区の地域振興及
び、学生の社会体験の場として、中野区観光協会との共創企画として、中野区内の飲食業界
との商品開発プロジェクトをスタートいたしました！

第１弾企画は、株式会社西郷亭（東京都中野区、代表取締役社長 和田慶子）と、
新渡戸文化高等学校のクッキングコース二年生との共創にて商品開発した、『ハーブ
入り冷凍コロッケ5種セット』が11月8日に発売開始！
今後は、中野区のふるさと納税返礼品への登録も検討中！！

左：生徒たちに熱心にアドバイスを贈る西郷亭和田社長
中：パッケージにも共創内容を明記
右：度重なる試作段階を経て、商品化になったハーブ入り冷凍コロッケセット

第２弾企画は、ふくふく焼菓子店（東京都中野区、店主 山口夏実）と、新渡戸文
化高等学校のクッキングコース二年生との共創にて商品開発した、マフィン6種が
が10月22日より随時発売開始。短期間での内容の詰まった商品開発となりました‼

左：ふくふく焼菓子店の店内には商品開発時のいきさつや生徒のコメントが掲示されています
中・右：共創にて開発されたマフィンの一部

新渡戸文化高等学校生徒が共同開発の『ハーブ入り冷凍
コロッケ5種セット』と『マフィン6種』が、発売決定‼



共創商品開発の流れ
新渡戸文化学園よりコラボ提案 ～ 中野区観光協会作戦会議にてコラボ先の選定と交渉

～ コラボ内容の打ち合わせ ～ 授業にて生徒との共創PJTスタート ～ 完成・販売‼
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↓↓↓リリース内容に関する問い合わせは以下より↓↓↓

■中野区観光協会 理事
まちおこしプロデューサー 藤井聡 様
地域活性化には、産学官の連携が不可欠な要素とは言いながら、なかなか具体化させ
ることは難しいのですが、今回の新渡戸文化学園さんからのコラボ提案のお話しは、
お店選び等苦労もありましたが、ひとつの方向性のヒントになったような気がします。
お店の方々が生徒たちに、ただ料理を教えるだけでなく、新しい商品を考案し、調理、
さらにパッケージデザインや原価計算まで、具体的にプロセスを学び、商品化したこ
とに、このプロジェクトは、凄く意味があることになったと思います。形あるコラボ
商品があることによって、今度は販売を通して、人と人がつながり、本当の地域交流
の物語がはじまっていく予感がします。この二つの商品、ぜひ、多くの皆さんに味
わっていただきたいですね。

■西郷亭 代表取締役社長 和田慶子様

今回お話を伺った時、真っ先に浮かんだことは、「これは面白いことが体験できそ
う！」でした。子供の頃の夢が学校の先生になることだったこともあり、二つ返事
でお受けしました。結果は、先生の大変さが想像以上だったことと、商品が完成し
た時の心の底から湧いてくる安堵感でした。今回のハーブコロッケは、どれも美味
しくて、オリジナリティに溢れています。5種類が全く違った味わいで、驚いてい
ただけること間違いなし！みんな、頑張りましたよ！

■新渡戸文化高校 クッキングコースの生徒達のコメント集
●2ヶ月間コロッケのことを教えてくださりありがとうございました。オリジナルの商品をお店で出せる
という貴重な経験ができました。コロッケってこんなにも奥が深いんだなと思いました。色々教えてく
ださりありがとうございました。

●初めてのことだった為、あまり上手くできない所がありましたがどこをどうすれば良いのか、様々な
指摘をしてくださりありがとうございました。ジャガイモの食べ比べは今までやったことがなかったの
でジャガイモの新たな一面を知ることができました。

●スコーン作りからオリジナルマフィンを作るところまで、様々なことを教えていただきありがとうご
ざいました。オリジナルマフィンを作る際に適切なアドバイスしていただけたので、とても美味しいオ
リジナルマフィンを作ることが出来ました。

●マフィンを作る機会が滅多になく、マフィンを作れて楽しかったです。普段家でお菓子作りはするの
ですが、マフィンの新たな味を見つけることができました。ありがとうございました。

共創開発について、関係者の皆さんにコメントをいただきました！

■ふくふく焼菓子店 店主 山口夏実様

20代で新しく開業したお菓子屋さんということで声をかけてもらいました。新商
品の開発は、はっきりとした正解がありません。いろいろ質問は受けましたが、
出来る・出来ないというよりもまず試してみて！とアドバイスするよう心掛けま
した。コーンポタージュやミント…私の発想にはない個性的なマフィンが6種類で
きました！お菓子作りに関わらず、気になることは、悩むよりもまずやってみて
くださいね！

今後、第3弾・第4弾以降も推進中です！
乞 う ご 期 待 ！！
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