
 

 

6月に実施した「乾パンレシピコンテスト」において、受賞作品 12品のうち 6品が以下の日程で 

メニュー化されることが決定いたしましたので、お知らせいたします。 

◇9/15（水）～9/26（日） 

「乾パンバナナ」 （小学校 児童） 

◇9/29（水）～10/10（日） 

「カリカリッ＆ジューシー♡トマトサラダ」 （中学校 保護者） 

◇10/13（水）～10/24（日） 

「乾パンアラビアータ」 （中学校 教員） 

◇10/27（水）～11/7（日） 

「カリカリ乾パンフロランタン」 （短大 学生） 

◇11/10（水）～11/21（日） 

「抹茶のティラミス～新渡戸文化のガーデンオマージュ～」 （高校 保護者） 

◇11/24（水）～12/5（日） 

「キャラメルキャンディティラミス」 （高校 生徒） 

【乾パンレシピコンテスト メニュー化内容・日程決定!】 

〈提供場所〉 

「ハイショップカフェ」 

 

 

住所：神奈川県横浜市中区海岸通５丁目 25−３アパホテル＆リゾート〈横浜ベイタワー〉1F 

アクセス：みなとみらい線「馬車道駅」4番(万国橋口）から徒歩 3分 

営業時間：8:00～17:00   定休日：毎週月・火曜日   電話：045-323-9874 

（※予約の際は、「新渡戸文化学園関係者」であることを伝えてください。予約なしの場合、または当日 

予約の場合、メニューが完売の恐れがあります。その旨ご了承ください） 

 

【お問い合わせ先】学校法人 新渡戸文化学園 法人事務局 所在地：164-8638 東京都中野区本町 6-38-1   

          TEL：03-3381-0196､03-3381-0197 Mail：ａ_kouhou@nitobebunka.ac.jp HP：ｈｔｔｐｓ：//nitobebunka.ac.ｊｐ/ 

「ハイショップカフェ」様には、なるべく多くの受賞作品をメニュー化していただく方向で調整 

いただいていました。しかし緊急事態宣言延長による系列店舗休業の関係で、使用できる厨房施設 

が限られてしまうなどの事情により、今回は上記 6 メニューの提供となりました。その旨、ご理解 

いただきますようお願いいたします。多くの方に足を運んでいただき、メニューを味わいながら、 

フードロス問題について考えるきっかけにしていただければ幸いです。 
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